
Menü07.09. bis 09.09.2026

FENCHEL-APFEL-SALAT MIT
CASHEW

GEMISCHTER SALAT

TRUTHAHN PICCATA
MILANESE AUF
TOMATENSAUCE

TAGESSUPPE

Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

Dessert

CHÜGELIPASTETLI  MIT
PILZ-APFEL-
RAHMSAUCE

KÄSEKUCHEN „QUICHE
LORRAINE“

Spezialitäten
SIEDFLEISCH MIT
KARTOFFELSALAT UND
MEERRETTICHSAUCE

CHF 21 .50

GEFÜLLTE WINDBEUTEL
(PROFITEROLES)  MIT

SCHOKOLADENSAUCE
TAGESGLACE

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu 
CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

MONTAGBISMITTWOCH

VOLLKORNREIS MIT
BUTTER VERFEINERT GARTENBOHNEN

TEIGWAREN GLASIERTE
KAROTTEN

KARTOFFELSALAT SAISONGEMÜSE

PANNA COTTA MIT
MANGOSAUCE

VITAL-MENÜ
SÜSSKARTOFFEL-MUFFIN MIT
CREMIGEM GEMÜSE-RAGOUT,

HÜTTENKÄSE UND RÖSTZWIEBELN

CHF 20.50



Menü  10.09.2026

Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

Dessert

Spezialitäten

TAGESGLACE

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu 
CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

DONNERSTAGGENUSSTAG

ÄLPLERMAKRONEN MIT
SPECK UND
RÖSTZWIEBELN

PLAUSCHTAG

ÄLPLERMAKRONEN
MIT GEMÜSERAGOUT
UND RÖSTZWIEBELN

GEFÜLLTE
WINDBEUTEL
(PROFITEROLES)  MIT
SCHOKOLADENSAUCE

GRIESSSCHÖPFLI  MIT
ZWETSCHGENKOMPOTT

GEMISCHTER SALAT
TAGESSUPPE

DAZU SERVIEREN WIR
HAUSGEMACHTES
APFELMUS

FENCHEL-APFEL-SALAT MIT
CASHEW

SIEDFLEISCH MIT
KARTOFFELSALAT UND
MEERRETTICHSAUCE

CHF 21 .50

VITAL-MENÜ
SÜSSKARTOFFEL-MUFFIN MIT
CREMIGEM GEMÜSE-RAGOUT,

HÜTTENKÄSE UND RÖSTZWIEBELN

CHF 20.50



Menü
Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

Dessert

11.09. bis 13.09.2026

GEBRATENES
FORELLENFILET (EU)  MIT
SENF-DILL-SAUCE

Spezialitäten

TAGESGLACE

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu
 CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

FREITAG BISSONNTAG

FLEISCHVOGEL MIT
SCHMORSAUCE

KARTOFFELSTOCK

RICOTTA-RAVIOLI

ERBSEN-MINZ-
PÜREE

MISCHGEMÜSEORIENTALISCHER
OFENKÜRBIS VOM
HOKKAIDO MIT
GRANATAPFEL

PASTINAKEN

CREMIGE FREGOLA
SARDA

OLIVENÖLKUCHEN

GEMISCHTER SALAT
TAGESSUPPE

VITAL-MENÜ
SÜSSKARTOFFEL-MUFFIN MIT
CREMIGEM GEMÜSE-RAGOUT,

HÜTTENKÄSE UND RÖSTZWIEBELN

CHF 20.50

FENCHEL-APFEL-SALAT MIT
CASHEW

SIEDFLEISCH MIT
KARTOFFELSALAT UND
MEERRETTICHSAUCE

CHF 21 .50

GRIESSSCHÖPFLI  MIT
ZWETSCHGENKOMPOTT



+ 
 

 
Tagessuppe 

 
Beeren-Wähe mit Rahm 

 
 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 
 

 
Tagessuppe 

 
Wienerli im Teig mit Salat 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

 
 

Tagessuppe 
 

Pizza Margharita  
 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

  
 

 Tagessuppe 
 

Kaiserschmarrn mit Kompott 
 

 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

 
 

Tagessuppe 
 

Rösti mit Spiegelei 

 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

  
Tagessuppe 

 
Canapes mit Ei 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

 
 

Tagessuppe 
 

Café Complet 

Bunter Salatteller 
Käseteller 
Birchermüsli 
Griessbrei mit Apfelmus 

 

07.09.26 - 13.09.26 

Abendmenü 1 
 

Donnerstag 

Abendmenü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

ABENDMENÜ 


