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06.10. – 12.10.25 
Fr. 20.50 

18 

18 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Bauernsuppe 

Schweinsrahmschnitzel 
mit Butternüdeli & Rahmspinat 

Blutorangensorbet mit Campari 

 

 

Bauernsuppe 

Gemüseteller mit Kartoffeln 
& Käse überbacken 

Blutorangensorbet mit Campari 

Rieslingsuppe mit Schnittlauch 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
& Apfelmus 

Ovomaltine-Creme 

 

Rieslingsuppe mit Schnittlauch 

Königsberger Klopse mit Kapern, 
Butterreis & Lauchgemüse 

Ovomaltine-Creme 

 

Haferflockensuppe 

Ungarisches Gulasch  
mit Käse-Polenta & Karotten Duo 

Apfelkuchen 

  

Flädlesuppe 

Rindszunge an Senfsauce, 
Kartoffelpüree & Randengemüse 

Frische Früchte nach Wahl 

 

 

 

Zitronengrassuppe 

Gebratener Schollenfilet (NI) an 
Kerbelsauce, Gersotto & Lattich 

Beerenkompott mit Rahm 

 
Erbsencremesuppe 

Schweins-Cordon-bleu mit Zitrone, 
Pommes frites & Marktgemüse 

Birnenmousse 

 

 

Kürbiscremesuppe 

Glasierte Kalbsbrust an Jus,  
Griessschnitte & gefüllte Tomate  

mit Erbsen 

Haustorte 

Haferflockensuppe 

Gehacktes Soja mit Hörnli 
& Parmesan 

Apfelkuchen 

 

Flädlesuppe 

Pfannkuchen gefüllt mit 
Kräuterseitlinge an Rahmsauce 

Frische Früchte nach Wahl 

Zitronengrassuppe  

Sellerie-Piccata mit Tomaten-
spaghetti & Gemüsegarnitur 

Beerenkompott mit Rahm 

 

Erbsencremesuppe 

Toast (DE) „à la crème“ 
mit Pilzen & Gemüsegarnitur 

Birnenmousse 

 
Kürbiscremesuppe 

Weissweinrisotto  
mit italienischem Gemüse 

Haustorte 


