
 
  

 

 

 

Korncremesuppe 

Weissweinrisotto  
mit Gorgonzola, Trauben  

& Baumnüsse 

Frische Früchte 

 
Weisskabissuppe 

Gemüseteller mit Kartoffeln  
& Spiegelei 

Tiramisu 

Bouillon mit Julienne 

Pilz-Agnolotti  
an Weissweinrahmsauce 

Cremeschnitte 

Randencremesuppe 

Kichererbsen-Gemüsegulasch 
mit Couscous 

Schokoladenmousse 

 
 

 

Bouillon mit Ei 

Schupfnudel-Pfanne  
mit Gemüsestreifen & Käse 

Zitronensorbet mit Gin 

Pastinakencremesuppe 

Schwedenbraten an Rotweinsauce, 
Kartoffelgratin & Schonkost-Gemüse 

Caramelköpfli mit Rahm 

 

 

Pastinakencremesuppe 

Griessgnocchi mit Mozzarella  
& Tomaten gratiniert 

Caramelköpfli mit Rahm 

11.11. – 17.11.24 
Fr. 18.50 

18 

18 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Korncremesuppe 

Rindszunge an Kapernsauce, 
Petersilienkartoffeln 

& Wirzgemüse 

Frische Früchte 

 Weisskabissuppe 

Trutenpiccata Mailänder-Art 
mit Tomatenspaghetti  

& Zucchettigemüse 

Tiramisu 

Bouillon mit Julienne 

Schweinsvoressen Grossmutter-Art 
mit Griesshalbmonde  

& glasiertes Mischgemüse 

Cremeschnitte 

 

 

 

 

 

 

Randencremesuppe 

Kalbsleberli an Kräuterjus, 
Butterrösti & Bohnenbündel 

Schokoladenmousse 

Bouillon mit Ei  

Pojarski an Pfeffersauce, 
Jägernudeln & Kohlrabi 

Zitronensorbet mit Gin 

 

Metzgete 
Blut-Leberwurst, Schinken, Speck 

Chipolata, Merguez 

(Butterkartoffeln mit Sauerkraut) 

 

Metzgete 
Blut-Leberwurst, Schinken, Speck 

Chipolata, Merguez 

 (Butterkartoffeln mit Sauerkraut) 

 


