
 
  

 Thurgauer-Weinsuppe 

Gebratene Avocado  
auf Teigwaren mit Marktgemüse 

Frische Ananas-Joghurt 

 

Minestrone 

Kartoffelgnocchi an Safransauce  
mit Gemüsegarnitur 

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune 

 

Emmentaler-Brotsuppe 

Gemüseschnitzel mit Quark-Dip, 
Penne & Gemüse 

Griessköpfli 

 

Romanescocremesuppe 

Schupfnudelpfanne  
an Rahmsauce & Schnittlauch 

Glace nach Wahl 

 

 Rote Linsensuppe 

Spaghetti Cinque Pi (mit Tomaten, 
Rahm, Pfeffer, Petersilie & Reibkäse) 

Erdbeeren mit Vanillecreme 

 

Bauernsuppe 

Polenta-Pizza nach Chef-Art  
mit Marktgemüse 

Süssmostcreme 

 
Zucchinicremesuppe 

Zarte Kalbsleberli in Butter,  
Dürsrüti-Kartoffeln & Knoblauch  

mit Blattspinat 

Schokoladencreme 

Zucchinicremesuppe 

Tortellini an Käserahmsauce  
mit frischem Basilikum 

Schokoladencreme 

06.05. – 12.05.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Gef lügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Thurgauer-Weinsuppe 

Schweinsrahmschnitzel  
mit Champignon, Teigwaren  

& Vichy-Karotten 

Frische Ananas-Joghurt 

Minestrone 

Glasierter Kalbsbraten,  
Röstikroketten mit Grilltomate  

& Kräutern 

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune 

Emmentaler-Brotsuppe 

Adrio an Jus mit Penne  
& glasiertem Gemüse 

Griessköpfli 

Romanescocremesuppe 

Hackfleischbällchen an Currysauce, 
Pilawreis mit Limone  

& grünen Bohnen 

Glace nach Wahl 

 Rote Linsensuppe 

Gebratener Lachs mit 
Dampfkartoffeln  

& Gemüseragout a la créme 

Erdbeeren mit Vanillecreme 

Bauernsuppe 

Schweins-Cordon bleu mit 
Zitronenschnitz, Holzfäller Pommes 

frites & Marktgemüse  

Süssmostcreme 


