
 
  

 
Bouillon mit Backerbsen 

Nudelauflauf mit Broccoli 
& roter Peperoni 

Süssmostcreme 

 

Zucchinicremesuppe 

Eierpfannkuchen  
mit Auberginenfüllung & Reis 

Zwetschgensorbet  

 

Mille Fanti 

Blumenkohl-Kartoffelcurry  
mit Basmatireis 

Coupe Romanoff 

 
Rote Linsensuppe 

Haferflockenburger auf groben 
Holzfäller Pommes frites  

mit Quark-Dip 

Orangensorbet mit Campari 

 Erbsensuppe 

Bärlauch Ravioli auf Tomatenspiegel 
mit gehobeltem Greyezerkäse 

Rahmquark mit Pfirsich 

 

Flädlisuppe 

Gemüsecurry  
auf Tagliatelle 

Glace nach Wahl 

 
Randencremesuppe mit Balsamico 

Rindsfiletstreifen Stroganoff 
mit Gemüsserisotto  

& Pak Choi  

Rhabarberkompott mit Rahm 

Randencremesuppe mit Balsamico 

Pilzrisotto  
mit buntem Gemüse 

Rhabarberkompott mit Rahm 

 

22.04. – 28.04.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Gefl ügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Bouillon mit Backerbsen 

Gebratenes Pouletbrüstli auf 
Spargelsalat mit Vinaigrette, 
Tomaten & Kartoffelgaletten 

Süssmostcreme 

Zucchinicremesuppe 

Kalbsragout Grossmutter-Art  
mit Kartoffelstock,  

Currywirsing 

Zwetschgensorbet 

Mille Fanti 

Rindshuftsteak Tiroler-Art  
mit Zwiebeln an Bierjus, 

Ofenkartoffeln & Rahmspinat 

Coupe Romanoff 

Rote Linsensuppe 

Rahmschnitzel mit Champignons, 
Butternüdeli & gratinierter Fenchel 

Orangensorbet mit Campari 

Erbsensuppe 

Gebratenes Schollenfilet mit 
Dillrahmsauce, Dampfkartoffeln  

& Lauchgemüse 

Rahmquark mit Pfirsich 

Flädlisuppe 

Frikadellen mit Schnittlauchsauce, 
Butter Spätzli & buntes Gemüse 

Glace nach Wahl 


