
 
  

 
Klare Gemüsesuppe 

Sellerie-Piccata mit Gnochi  
& Gemüsegarnitur 

Frischer Fruchtsalat 

Tomatencremesuppe 

Tofu-Gemüsecurry  
mit Basmatireis 

Caramelköpfli mit Rahm 

 

Fenchelcremesuppe 

Tortellini mit Spinatfüllung  
an Gorgonzolasauce 

Schokoladenmousse mit Himbeeren 

 

Bouillon mit Backerbsen 

Pastetli mit Waldpilzfüllung  
an Rahmsauce 

Frische Erdbeeren mit Rahm 

 

Lauchcremesauce 

Gemüseteller mit Kartoffeln  
& Rahmspinat 

Cappuccino-Creme 

Pastinakencremesuppe 

Röstitasche gefüllt mit Frischkäse  
an Bärlauch-Hollandaise 

Zitronensorbet mit Wodka 

 
Boullion mit Ei 

Rindsschmorbraten mit Pilzen, 
Spätzli & Rotkraut  

Glace nach Wahl 

Boullion mit Ei 

Pochiertes Ei mit Blattspinat  
an roter Currysauce 

Glace nach Wahl 

 

29.04. – 05.05.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Klare Gemüsesuppe 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
mit Gnocchi, Broccoli & Ei 

Frischer Fruchtsalat 

 

Tomatencremesuppe 

Rahmschnitzel mit Nüdeli  
& Grilltomate 

Caramelköpfli mit Rahm 

 
Fenchelcremesuppe 

Glasierte Kalbsbrust an Jus, 
Kartoffelstock & gefüllte Tomate  

mit Erbsen 

Schokoladenmousse mit Himbeeren 

Bouillon mit Backerbsen 

Kalbshacksteak mit Kräuterbutter, 
Schupfnudeln & Kefen in Butter 

geschwenkt 

Frische Erdbeeren mit Rahm 

Lauchcremesauce  

Gebratener Saibling an 
Safransauce, Dampfkartoffeln 

& Rahmspinat  

Cappuccino-Creme 

Pastinakencremesuppe 

Schweinssteak mit grüner 
Pfeffersauce, Gnocchi Romaine  

& Zucchini mit Thymian  

Zitronensorbet mit Wodka 


